Recette de cake : Terroir gourmand.

Ingrédients :

100g de magret fumé tranchet

150g de farine

3 œufs

80 g de beurre mou + pour le moule

10cl de lait

40 g de cantal râpé

3 figues sèches

50 g de cerneaux de noix

1 c. à café de levure chimique

Sel, poivre

Préchauffer le four à 180°

Beurrer un moule à cake de 26 cm de long.
Couper le magret fumé en petits morceaux. Couper les figues sèches en petits dés. Hacher les noix.
Dans un saladier, écraser le beurre mou à la fourchette. Ajouter les œufs entiers, puis les petits morceaux de magret, de figues et le cantal râpé.

Incorporer les noix hachées, la levure, la farine, le lait. Saler peu, bien poivrer. Mélanger.
Verser la pâte dans un moule. Cuire 45’ au four.
Le cake peut se déguster chaud, tiède ou froid.
